Vzdélavaci institut LETEC

Learning and Teaching Centre, s. r. 0.

BOV - chemie potravin a prirodnich latek

termin: patek 25. zari 2020; misto: Stiedni prumyslova §kola chemicka Brno

Akreditovany kurz v ramci DVPP je zamyslen jako jednodenni seminar a bude rozdélen na dva
bloky — dopoledni a odpoledni. Kazdy blok bude trvat 4 vyuéovaci hodiny. Vhodné pro Z5 i SS.
Kurz je veden tandemové dvéma lektory.

V dopolednim bloku se seznamite a vyzkousite si:
e stématem organické chemie, biochemie a chemie potravin a jejich pojeti dle RVP G a ZV;

e laboratorni praci — Barviva v Lentilkdch a M&M'‘s. Uloha je zamé¥ena na srovnani rdiznych
typU barviv, jejich plvodu, Skodlivosti, vlastnosti a také na jejich déleni. Prakticka realizace
laboratorni prace uciteli a jeji vyhodnoceni z pedagogicko-didaktického hlediska;

e vyuZitim rGznych ptirodnich barviv jako acidobazickych indikator(;

e doplnujici aktivita — barvy podzimniho listi;

Odpoledni blok je zaméren na dalsi aktivity ve stylu badatelsky orientované vyuky. Po provedeni
laboratorni prace vidy nasleduje jeji vyhodnoceni a rozbor:

e laboratorni praci — Experimenty s kolovymi napoji. Uloha je zaméfena na srovnani péti
vybranych kolovych ndpojl a jejich sloZzeni — barviva (a jejich separaci), sacharidy (jejich
klasifikaci, sladivost a dlikazy), uméld sladidla a kyseliny. Praktickd realizace laboratorni
prace uciteli a jeji vyvhodnoceni z pedagogicko-didaktického hlediska;

e MoiZnostirealizovani danych témat jako cele nebo vhodné rozdéleni na dilci témata
(napf. po 45/90 minutovych vyucéovacich hodinach);

e domdci projekt pro zaky — srovnani ,freshd” a dZusa. Zplsob zadani, kritéria hodnoceni,
prinosy pro zaky z realizovaného projektu;

e srovnani spolecnych a odlisSnych vlastnosti pfirodnich latek s vyuzitim ,metody diamantu®;

e praktické tipy a rady pro praci s prezentovanymi materiadly v hodindch a moznostmi jejich
hodnoceni.

Délka a cena kurzu: 8 vyucovacich hodin za 2.400 K¢ (zahrnuje i celodenni obcerstveni)
Moznost uplatnit v ramci Sablon II: Polytechnické vzdélavani

PFihlasky: https://forms.gle/eRKbVgihP7azt9KKA nebo info@institut-letec.cz

Prijdte na nas kurz nacerpat novou inspiraci pro Vasi vyuku! :-)
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